
COTEAUX VAROIS EN PROVENCE

Fiche technique

IGP Var - Sainte Baume 
Cépages Rolle 90% Viognier 10%

Blanc - Vin biologique.

Vin brillant aux reflets vert. 
Nez fin et élégant. Notes de 
fruits blancs et citronnés.
La bouche présente de la ma-
tière, du gras et une légère sali-
nité. Belle longueur en finale.

Note de dégustation

Coquilles St Jacques à la crème - Loup au fenouil
Soufflé au fromage - Tapenade noire à l’apéritif

Accords

Sol: Argilo-calcaire. Orientation: 
Coteaux orientés Sud-Est. Âge 
des vignes: 30 ans. Rendement : 
20hl/ha. Taille: Royat sur palis-
sage 2 fils + 2 releveurs. Travail 
du sol: Labour. Travail en vert: 
Effeuillage sur viognier. Ven-
danges: Manuelles sur viognier, 
mécaniques sur rolle. Vendanges 
entre le 12 et le 14 septembre. Cli-
mat:  Automne 2018 très pluvieux. 
Hiver sec. Le début du printemps 
est frais et humide permettant 
un demarrage lent mais qualitatif 
de la végétation. Eté très chaud 
avec quelques orages salvateurs.

Fermentation: Macération pel-
liculaire 24 heures pour le rolle - 
Pressurage pneumatique à basse 
pression. Débourbage par décanta-
tion à froid - FA à 17°. Par de fer-
mentation malolactique. Elevage: 
En cuve sur lies fines. Vin filtré.
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