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COTEAUX VAROIS EN PROVENCE

Fiche technique

TRANSMISSION

Fhrnaine i Fiffvis

FAMILLE DE LANVERSIN

AQOP Coteaux-Varois en Provence

Cépages Syrah 75% Cabernet Sauvignon NN%

Note de dégustation

La robe est profonde, de cou-
leur pourpre. Le nez est puis-
sant, profond, aux arémes de
garrigue, de maquis, de noix,
avec des notes de fruits noirs,
de mire. La bouche est pleine,
avec du volume, de jolis tanins,
puissants et enrobés, marqués
par une belle maturité et une
pointe fraiche apportée par
des notes dépices et de réglisse
contribue 4 une finale harmo-
nieuse et persistante.

Rouge - Vin biologique
Vignoble

Sol: Argilo-calcaire. Orientation:
Coteaux orientés Sud-Est. Age
moyen des vignes: 40 ans. Rende-
ment : 35hl/ha. Taille: Royat sur
palissage 2 fils + 2 releveurs. Travail
du sol: Labour. Travail en vert:
Effeuillage sur syrah. Vendanges:
Mécaniques, tri a la parcelle. 14
sept. Climat: Automne 2016 plu-
vieux suivi d’un hiver doux. Dé-
marrage de végétation précoce.
Printemps et été sec et chaud
entrainant une maturité précoce.

Famille de Lanversin
83470 Saint Maximin la Sainte Baume, France

Vinification

Fermentation: Raisin encuvé, non
foulé. Fermentation alcoolique longue
de 15°230°. Levures indigénes. Décu-
vage: Pressée pneumatique. Assem-
blage jus de presse & jus de goutte.
Elevage: 18 mois en cuve pour les
Syrah et 12 mois en barrique 400
et 6001 pour le cabernet sauvignon.
Vin non collé et légerement filtré.
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