
coteaux varois en provence

Fiche technique

AOP Coteaux-Varois en Provence
Cépages Syrah 25% Grenache 50% Cinsault 25%

Rouge - Vin biologique

Nez fin de fruits rouges avec 
une pointe d’épices et de  poivre. 
Belle attaque franche. A boire 
jeune. Vin frais, fruité, friand.

Note de dégustation

Poulet au curry rouge. Beignets de fleurs de 
courgettes. Soupe au potiron à la crème de 
coco

Accords

Sol: Argilo-Calcaire. Orientation: 
Coteaux orientés Sud-Est. Âge 
des vignes: 35 ans. Rendement : 
30hl/ha. Taille: Royat sur palis-
sage 2 fils + 2 releveurs. Travail du 
sol: Labour. Vendanges: Méca-
niques  le 4 et 5 septembre. Cli-
mat: Automne 2018 très pluvieux. 
Hiver sec. Le début du printemps 
est frais et humide permettant 
un demarrage lent mais qualitatif 
de la végétation. Eté très chaud 
avec quelques orages salvateurs.

Fermentation: Raisin encuvé, non 
foulé . Durée de cuvaison totale : 
environ 10 jours. Levures indigènes. 
Températures de vinification entre 
15° et 25°. Remontage léger 1fois 
par jour - Pressée pneumatique 
Elevage: Elevage en cuve béton. 
Vin non collé et légèrement filtré.
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Fiche technique

AOP Coteaux-Varois en Provence
Cépages Syrah 30% Grenache 50% Cinsault 20%

Rouge - Vin biologique

Nez fin de fruits rouges avec 
une pointe d’épices et de  poivre. 
Belle attaque franche. A boire 
jeune. Vin frais, fruité, friand.

Note de dégustation

Poulet au curry rouge. Beignets de fleurs de 
courgettes. Soupe au potiron à la crème de 
coco

Accords

Sol: Argilo-Calcaire. Orienta-
tion: Coteaux orientés Sud-Est. 
Âge des vignes: 35 ans. Ren-
dement : 30hl/ha. Taille: Royat 
sur palissage 2 fils + 2 releveurs. 
Travail du sol: Labour. Ven-
danges: Mécaniques  les 16 et 
18 septembre. Climat:  Automne 
2019 très pluvieux puis hiver sec 
et doux. Gel fin mars. Printemps 
pluvieux et frais. Eté sec et chaud.

Fermentation: Raisin encuvé, non 
foulé . Durée de cuvaison totale : 
environ 10 jours. Levures indigènes. 
Températures de vinification entre 
15° et 25°. Remontage léger 1fois 
par jour - Pressée pneumatique 
Elevage: Elevage en cuve béton. 
Vin non collé et légèrement filtré.

VinificationVignoble

août 2021
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coteaux varois en provence

Fiche technique

AOP Coteaux-Varois en Provence
Cépages Syrah 25% Grenache 50% Cinsault 25%

Rouge - Vin biologique

Nez fin de framboise, de 
grenade avec une pointe 
d’épices et de  poivre. Belle 
attaque franche. A boire 
jeune. Vin frais, fruité, friand.

Note de dégustation

Poulet au curry rouge. Beignets de fleurs de 
courgettes. Soupe au potiron à la crème de 
coco

Accords

Sol: Argilo-Calcaire. Orientation: 
Coteaux orientés Sud-Est. Âge 
des vignes: 35 ans. Rendement : 
30hl/ha. Taille: Royat sur palis-
sage 2 fils + 2 releveurs. Travail du 
sol: Labour. Vendanges: Méca-
niques  le 4 et 5 septembre. Climat: 
Hiver froid et neigeux suivi d’un 
printemps humide. Démarage de  
végétation tardive. Eté frais  avec 
un mois de septembre lumineux.

Fermentation: Raisin encuvé, non 
foulé . Durée de cuvaison totale : 
entre 15 et 21 jours. Levures indi-
gènes. Températures de vinification 
entre 15° et 30°. Remontage léger 2 
fois par jour - Pressée pneumatique 
Elevage: Elevage en cuve béton. 
Vin non collé et légèrement filtré.

VinificationVignoble

Février 2018
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