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COTEAUX VAROIS EN PROVENCE

Fiche technique

AOP Coteaux Varois en Provence
Cépages Cinsault 55%, Grenache 35%, Syrah 10%
Rosé - Vin biologique - Méthode nature

Note de dégustation Vignoble Vinification

Nez Framboise et églantine. Sol: Argilo-Calcaire. Orienta- Fermentation: Pressurage pneuma-

Bouche gourmande, pam- tion: Coteaux orientés Sud-Est. tique direct a basse pression. Dé-

plemousse, épice, réglisse. Age des vignes: 35 ans. Rende- bourbage par décantation 2 froid.
ment : 30hl/ha. Taille: Royat sur Levures indigénes.  Controle de
palissage 2 fils + 2 releveurs. Tra- la température FA entre 16° et 18°.
vail du sol: Enherbement mai- Pas de sulfites ajoutés. FM faite.
trisé. Vendanges: Manuelles le 13 Elevage: Elevage en cuve sur lies
septembre. Climat: Automne fines remises réguli¢rement en sus-
et hiver pluvieux. Printemps frais pension. Vin non collé non filtré.
puis été chaud et sec, avec quelques
pluies salvatrices en fin d%té.

Sucres résiduels: ND SO” Total: ND AT: 2,50g/1
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